Carne de MS vai
alimentar os atletas
nas Olimpiadas 2016

A carne de Mato Grosso do
Sul vai estar na mesa dos atle-
tas do mundo todo que es-
tardo no Rio de Janeiro, nas
Olimpiadas 2016. O antancio
foi feito pelo governador
Reinaldo Azambuja durante
a abertura da 11* Dinimica
Agropecuaria, realizada pela
Embrapa Gado de Corte.

O fornecimento se dara
via JBS, fornecedor oficial
dos restaurantes instalados
na Vila Olimpica. O frigori-
fico ja fornece boa parte da
carne utilizada pelas redes de
fast food como o Bob’s e o
Mc Donald’s, que também
serdo instaladas no espago
dedicado aos atletas.

Reconhecida pela sua
qualidade nos mercados in-
terno e externo, a carne pro-
duzida em Mato Grosso do
Sul tem nas Olimpiadas um
importante aval: o reconhe-
cimento de sua sanidade e
seguranca diante de um pu-
blico seleto, que esta sendo

cercado pelos mais rigorosos
sistema de protegio.

O governador desta-
cou que ser fornecedor da
Vila Olimpica engrandece o
conceito da carne sul-mato-
-grossense. “Eventos como
a Dinapec sdo oportunida-
des, também, para reconhe-
cermos o papel da pesquisa
e tecnologia de 6rgaos como
a Embrapa e do empreende-
dorismo do homem do cam-
po na aplicagdo de resultados
que fazem nossa agropecud-
ria protagonista na produgio
de alimentos de reconhecida
qualidade em ambito mun-
dial”, destacou.

No evento, o Governo
do Estado e a Embrapa as-
sinaram uma declaragio de
interesses com objetivo de
implantar o Programa Es-
tado Carbono Neutro, ou
seja, reduzir e mitigar as
emissoes de gases de efeito

estufa. O programa também

terd a participagdo da WRI

Brasil, uma instituigio intet-
nacional que trabalha com
poderes publicos e empre-
sas privadas na formulagio
de politicas e a¢oes de baixo
carbono.

“Essa semana ja demos
importante contribui¢ao
para atingir este objetivo,
com o langamento do pro-
jeto de recuperacio de dreas
degradadas que prevé restau-
rar a capacidade produtiva
de dois mil hectares em cin-
co anos”, afirmou. O gover-
nador também mencionou o
que chamou de “ruidos” em
relagdo ao programa Novi-
lho Precoce. “Estamos tra-
balhando para modernizar
o programa e reduzir a pos-
sibilidade de fraudes que le-
sam o poder publico. Vamos
remodelar, mas o programa
vai continuar, com certeza”,
afirmou.

O diretor de Transferén-
cia de Tecnologia da Embra-
pa, Waldir Stumpf Junior,



: i 72
O fornecimento serd feito via JBS, fo

lembrou que, em quatro
décadas, o Brasil deixou de
ser importador para ser um
dos maiores exportadores
de alimentos, passando da
safra de graos de 40 milhGes
para mais de 200 milhGes de
toneladas, nesse periodo. E
destacou os sistemas de in-
tegracdo, um conhecimento
desenvolvido pela Embrapa
Gado de Corte, com todas
as suas possibilidades de in-
tegracao. O iLP — Integracio

rnecedor oficial dos rest.

it

v

y
da Vila Ol

Lavoura Pecuitia, é a ferra-
menta que sera usada pelo
programa de recuperagio de
areas degradadas do Estado.
“A Dinapec serve para mos-
trar a sociedade um pouco
do que fazemos. A pesquisa
¢ parte disso, mas nio faze-
mos sozinhos porque o pro-
dutor brasileiro tem mos-
trado que é competente em
produzir alimentos e estru-
turar as cadeias produtivas”,
finalizou.

O chefe geral da Embra-
pa Gado de Corte, Cleber
Soares, destacou que a par-
tir desta edicao a Federacio
da Agricultura e Pecudria de
MS (Famasul) passa a divi-
dir com a Embrapa a reali-
zagdo do evento. Durante a
abertura, foi langado o livto
“Carrapatos — protocolos e
técnicas para estudo” e apre-
sentado o “Aplicativo Sumé-
rio de Touros Nelore — Ge-
neplus Embrapa”.
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