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etapa de Campo Grande (MS) do Cir-

cuito InterCorte 2016, que acontece

entre os dias 20 e 21 de julho no Cen-

tro de Convencdes Albano Franco, tem
como objetivo reunir de forma inédita as principais
entidades que possibilitam integrar de forma efeti-
va todos os elos da cadeia produtiva da carne bovi-
na do pais da regido.

0 Circuito é a versao itinerante da InterCorte,
que percorre desde 2012 os principais polos de
producdo de carne no Brasil para levar informacao,
discussao e tecnologia aos produtores.

No dia 22 de julho, a Embrapa Gado de Corte
realiza ainda dentro da etapa InterCorte o Dia de
Campo Carne Carbono Neutro, na Fazenda Boa
Aguada (Grupo Mutum), em Ribas do Rio Pardo. No
evento sera apresentada a marca-conceito Carne
Carbono Neutro (CCN), desenvolvida pela Embrapa
com a finalidade de atestar a carne bovina produzi-
da com alto grau de bem-estar animal, na presenca
do componente arbdreo, em sistemas de integra-
cao do tipo silvipastoril (pecuaria-floresta, IPF) ou
agrossilvipastoril (lavoura-pecuaria-floresta, ILPF).

Entre o plblico-alvo do dia de campo estéo pro-
dutores rurais, técnicos e extensionistas, pesquisa-
dores, empresarios e microempresarios da cadeia
produtiva da carne e do setor florestal. A progra-
macdo inclui palestra sobre conceitos gerais do
CCN e estacdes técnicas com apresentacdes sobre
componentes florestal, forrageiro, animal e finan-
ceiro dentro dos sistemas. De acordo com o pesqui-
sador da Embrapa Gado de Corte (MS), Roberto

Giolo, a insercdo do Dia de Campo Carne Carbono
Neutro na programacéo da Intercorte é uma boa
oportunidade para promover esse novo conceito de
producdo e apresentar fundamentalmente para os
produtores rurais o primeiro sistema de producdo
sustentavel de carne em uma propriedade comer-
cial de Mato Grosso do Sul. Isso porque desde
2015 a fazenda Boa Aguada vem sendo avaliada
para a producdo do primeiro lote experimental de
animais com base no protocolo CCN.

Carnes bovinas frescas, congeladas ou trans-
formadas, para mercado interno ou exportacdo,
poderdo num futuro proximo ter um selo para certi-
ficar a sustentabilidade ambiental de sua producéo
através da marca “Carne Carbono Neutro”, ja
registrada no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI). A certificacdo ainda dependera de
negociagdes com os setores piblico e privado para
a sua implantacdo e posterior transformacdo em
selo. O pesquisador da Embrapa Gado de Corte
(MS), Roberto Giolo, informa que a carne produzida
no sistema com arvores pode ser certificada com a
adocao do protocolo CCN. Segundo ele, o conceito
pode impulsionar a exportacdo, principalmente
para 0 mercado europeu que é muito exigente. A
perspectiva é melhorar a visibilidade da carne bra-
sileira e promover maior adocéo dos sistemas ILPF
e IPF no Brasil. Em relacdo ao bem estar animal, o
pesquisador explica que a presenca de arvores
influencia significativamente, isso porque a sombra
natural, além de bloquear a radiacéo solar, cria um
microclima com sensacao térmica mais agradavel.
Assim, é oferecida uma condicao de melhor confor-
to térmico, por se tratar de um ambiente com
menor temperatura.



