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O que é qualidade QUALIDADE DE
CARNE????




Qualidade pra mim & a mesma coisa
que qualidade para voceé?




O que é SELECAO GENETICA????




Como podemos utilizar o ultrassom de
carcacas para melhoria dessas
caracteristicas?







O que € carcaca’

PELE

VISCERAS

Imagens da internet



COMPOSICAO DA CARCACA
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CORTES DA CARCACA PRESENTE NOS CORTES ESQUELETO
ENTRE OS CORTES SUPORTE PARA A
ABAIXO DA PELE MUSCULATURA




COMPOSICAO DA CARCACA

GORDURA

PORCAO COMESTIVEL?

PORCAO COMESTIVEL

Imagens da internet



COMO O MUSCULO E A GORDURA PODEM
INFLUENCIAR A QUALIDADE DA CARNE?

GORDURA

!

* Maciez
* Textura
 Cor

* Maciez
e Sabor
 Suculéncia




Contra filé de Wagyu

Imagens da internet






O que é SELECAO GENETICA????

BASE DO MEL

Instalacoes

Efeitos
de ambiente

HORAMENTO GENETICO

Nutricao

Sanidade

Imagens da internet






Imagens da internet

e Maior acabamento de
carcaca (<6 mm)
memmm * Predisposicao a
[ ]
Marmoreio
e Carne mais suculenta

e macia (?) @
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* Animais menos
precoces

 Menor deposicao de
gordura na carcaca

* Carnemaciae
saborosa (?)

Imagens da internet
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PRINCIPIOS BASICOS DA SELECAO
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VariaBiliDADe



EXISTE VARIABILIDADE??
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Imagens da internet



EXISTE VARIABILIDADE??
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Imagens da internet



Arquivo pessoal P,



EXISTE VARIABILIDADE??
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Existe variabilidade entre racas bovinas para
gualidade de carne e carcaca?

Existe variabilidade na mesma raca bovina para
gualidade de carne e carcaca?




Influéncia de touros Nelore sobre o Peso de carcaca

PCQ, kg

2,5

2,0

15

1,0

0,5

0,0

-0,5 A

-1,0 i

-15

-2,0

-2,5

quente (PCQ)

Q

|_>—

TOUROS

Bonin (2008)



Influéncia de touros Nelore sobre a Espessura de gordura
subcutanea (EGS)
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Maciez — 7 dias de maturacao

MAC7

Carne mais macia na
mesa do consumidor!

TOUROS

Bonin (2008)



BASE DO MELHORAMENTO GENETICO

Peso de carcac¢a

Rendimento de carne
' Marmoreio

PESO

AVALIACAO VISUAL
» PEDIGREE

ULTRASSOM

Manipular genes para
oferecer um produto de
melhor qualidade.




APLICACAO DA ULTRASSONOGRAFIA NO
MELHORAMENTO GENETICO DAS CARACTERISTICAS DE
CARCACA

DEP

Diferenca Esperada na Progénie
Caracteristicas de Carcaca

!




CARACTERISTICAS INDICATIVAS DE COMPOSICAO DE
CARCACA E QUALIDADE DE CARNE AVALIADAS POR
ULTRASSOM

 Area de olho de lombo - AOL

* Espessura de gordura subcutanea — EGS

* % de Gordura intramuscular — % Gl

* Espessura de gordura na picanha — EGP



AREA DE OLHO DE LOMBO - AOL

Area de Olho de Lombo

Desenvolvimento dos musculos da carcaca;

Altamente correlacionada com o total de massa muscular

Indicador dos cortes de alto valor comercial e porcao
comestivel




AOL

AREA DE OLHO DE LOMBO -




AOL x RENDIMENTO DE CARCACA

Table 2. Heritabilities (diagonal), genetic correlations (above the diagonal) and phenotypic correlations
(below the diagonal) for Warner-Bratzler shear force (WB), marbling score (MS), hot carcass weight
(HCW), ribeye area (REA) and 12-13" rib fat (FAT).

WB MS HCW REA FAT
WB 25+ .18 -.04 64 .4E 21
MS -.18 29+ .19 .15 N -51
HCW 12 19 79+ 29 - |64 07
REA 19 0 38 59+ 05 .77
FAT -.03 19 26 19 07+ 11

Minick et al., 2001



AOL x % PORCAO COMESTIVEL

AOL X %RPC

R?=0,8592

70 75 80 85 90 95 100 105 110 115 120
AOL, cm?

Dados Embrapa Gado de Corte, 2014 (N&o Publicados)



Espessura de gordura subcutanea - EGS

* Importante para protecdo das carcacas apos o abate;

* Gordura = tecido de deposicao tardia
* Indicador de precocidade

 Alta relacao com gordura de recorte (aparas)
e Aparas — Nao desejavel
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JBS, 2014




Curvas alomeétricas de crescimento dos tecidos
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Zordurs
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Peso corporal, ki
Adaptado de Berg & Butterfield, 1976




Espessura de gordura subcutanea
(EGS)




Medidas de AOL e EGS por
ultrassonografia



Pontos anatdomicos para realizacao das
medidas

1- AOL/EGS
2- Gl
3- EGP




Esqueleto sobreposto em um animal

—————————————— —_— —







Referéncias para imagens da AOL e EGS




Referéncias para imagens da AOL e EGS




Espessura de gordura na picanha - EGP

» Mais comuns em bovinos
» Relacao positiva com EGS na 122 costela;

» Indicador de uniformidade de distribuicao da gordura;



Espessura de gordura na picanha - EGP

e Deposicao anterior em relacao a 122 costela;
» Utilizacao para animais jovens




EGP x Precocidade Sexual

PROBABILIDADE DE PRENHEZ

70 -

R .
N 60+ o
g ""
5 o
o 50 —————-——————————————-—.‘.
Q 1
° i ] 50% = 6,7 mm
g «f ! (n = 643)
= I
=) I
© I
ER !
o .,f :
I
[

20 T T T T T T 1

Faria, 2014



EGS e EGP x Precocidade Sexual

3 17
=
=
2 08
a.
L
= 0,6 T
L
<
3
o E
%
202
£

0

0 2 4 6 8 10
Espessura de gordura

Figura 1 Comportamento da probabilidade de prenhez em funcéao

da espessura de gordura subcutanea meédia.

Costa Filho et al., 2009



Espessura de gordura na picanha - EGP




Medidas de EGP por
ultrassonografia



Pontos anatdomicos para realizacao das
medidas

1- AOL/EGS
2- Gl
3- EGP




Esqueleto sobreposto em um animal

—————————————— —_—




Coleta de imagem para avaliacao da Espessura
de Gordura na Picanha — EGP




Espessura de Gordura na Picanha— EGP

2




Gordura intramuscular - %Gl

* Grande valor para alguns mercados;

* Relacionada com palatabilidade (sensorial)
* Relacao com maciez objetiva (WB)

* Tecido de deposicao tardia;

* Correlacao genética baixa com EGS;



Gordura intramuscular - %Gl

Fonte: USDA — Quality Grade



Medidas de % Gl por
ultrassonografia



Pontos anatdomicos para realizacao das
medidas

1- AOL/EGS
2- Gl
3- EGP




Esqueleto sobreposto em um animal

—————————————— —_—




Coleta de imagem para avaliacao da % de
gordura intramuscular - Gl




Gordura intramuscular - Gl
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CORRELACOES US x CARCACA
. AL EGS @  Fonte

0,91*
0,74*

0,63*
0,65*

0,88*

0,60*

*correlacdo fenotipica

0,86*
0,87*

0,53*
0,91%

0,69*

0,50*

# correlacdo genética

Rouse et al. (1992)
Silva et al. (2003)

Spangler e Moser
(2012)

Bonin (2012)

Orman et al. (2010) -
Ovinos

0,66"

Anderson e
Wahlstrom (1969) -
Suinos



HERDABILIDADE DAS MEDIDAS DE ULTRASSOM

AOL=0,20a 0,35

EGSe EGP =0,15a 0,50

Yokoo, 2008; Cucco, 2010, Pinheiro, 2011; Bonin, 2012; Spangler & Moser, 2012
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APLICACAO DA ULTRASSONOGRAFIA NO
MELHORAMENTO GENETICO DAS CARACTERISTICAS DE
CARCACA
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BASE DE DADOS GENEPLUS

NELORE - Base 1° semestre 2018

Caract.(s) GERAL
N M DP
AOL 41256 55,87 11,23
EGS 31566 2,31 0,64
MAR 21117 1,98 0,56
SENEPOL - Base 1° semestre 2018
Caract.(s) GERAL
N M DP
AOL 5828 62,86 12,69
EGS 5853 4,53 2,88




Por que selecionar para qualidade de carne?

* Aliancas mercadologicas e Programas de bonificacao
* Prémio/@ para carcacas de qualidade




CORTES NOSSAS FAZENDAS  SUSTENTABILIDADE BEMESTARANIMAL  ONDE ENCONTRAR

/ CORTES / BEEF DE CHORIZO RETORNE A PAGINA ANTERIOR

----- % DESCRIGAO DO PRODUTO AVALIACOES BEEF DE CHOR'Z
GRAND PASSION 372G

ES @ segulr para saber o prego final.

* Campos obrigatorios

*RAGA

GRAND PASSION v

QUANTIDADE:

COMPRAR >

INFORMAGCAO ADICIONAL v




MELHORIA DA CARCACA = $S

Table 2. Heritabilities (diagonal), genetic correlations (above the diagonal) and phenotypic correlations
(below the diagonal) for Warner-Bratzler shear force (WB), marbling score (MS), hot carcass weight
(HCW), ribeye area (REA) and 12-13" rib fat (FAT).

WB MS HCW REA FAT
WB 25+ .18 -.04 64 .4E 21
MS -.18 29+ .19 .15 N -51
HCW 12 19 79+ 29 - |64 07
REA 19 0 38 59+ 05 .77
FAT -.03 19 26 19 07+ 11

Minick et al., 2001



Obrigada!!

marina.bonin@ufms.br
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